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 1 غذایی   صنایع   در   کاربردی   میکروبیولوژی   فصلنامه  

 

  ی الگو نییخزر و تع  یا یدر  یها   یجدا شده از ماه   کوسیتی پاراهمول ویبریو ی فراوان  یبررس 

   ال ی باکتر ی مقاومت آنت

  1،2*سلطان دلال   یمحمد مهد ،3،4یزدی یفیمحمد کاظم شر، 2،3ی، زهرا رجب1پناه  زدانیالهه 

 تهران  یدانشکده بهداشت، دانشگاه علوم پزشک ، یولوژیگروه پاتوب  ،ییغذا یشناسکروب یبخش م -1

 تهران  یمرکز تحقیقات میکروبیولوژی مواد غذایی، دانشگاه علوم پزشک -2

 مرکز تحقیقات زئونوز)بیماریهای مشترك بین و انسان و حیوان(  -3

 تهران  یدانشگاه علوم پزشک  ،یدانشکده پیراپزشک ،یگروه علوم آزمایشگاه -4

 

 28/04/1403: پذیرش تاریخ       4/04/1403: دریافتتاریخ 

 چکیده 

یک باکتری دریایی و دهانه رودخانه است که در اثر طغیان های ناشی از غذا به صنعت آبزیان آسیب می   پاراهمولیتیکوس   ویبریو

سالانه گزارشات فراوانی از وقوع مسمومیت های    رساند و تهدیدی بزرگ برای ایمنی مواد غذایی و همچنین سلامت انسان است. 

بررسی فراوانی  گونه ویبریو، منتشر می شود. مطالعه حاضر به منظور    غذایی ناشی از مصرف غذاهای دریایی آلوده به باکتری های 

به مدت پنج ماه )   .انجام پذیرفت جدا شده از ماهی های دریای خزر و تعیین الگوی مقاومت آنتی باکتریال ویبریو پاراهمولیتیکوس 

اداره شیلات گیلان تهیه    رعایت شرایط کامل بهداشتی ازشده از دریای خزر با    صیدنمونه ماهی    220  (،  1401لغایت تیر ماه   1400تیر

درجه سانتی    37ساعت در    24پس از غنی سازی در محیط پپتون واتر بافره به مدت  ویبریو پاراهمولیتیکوس  جهت جداسازی    شد.

ت داده شد.روز  درجه سانتی گراد کش  37ساعت در    24یک لوپ در محیط تیو سولفات سیترات بایل ساکارز آگار به مدت    گراد،

الگوی مقاومت آنتی   تعیین  استفاده می شود. ضمنا جهت  استاندارد  افتراقی  از تست های  از کلنی های مشکوك زرد و سبز  بعد 

نمونه    220از مجموع    استفاده گردید.  MAST، از دیسک های آنتی بیوتیک شرکت    CLSIبیوتیکی مقاومت  طبق دستورالعمل  

% 19  ویبریو پاراهمولیتیکوس فراوانی     بودند.  ویبریواز نمونه های ماهی آلوده به گونه های  %759/ماهی صید شده از دریای خزر  

مده بود. . همچنین نتایج به دست آمده از الگوی مقاومت آنتی بیوتیکی حاکی از  آگزارش شد که بیشتر از سایر گونه های به دست  

( و مقاومت آنها به آنتی  92.4( ، کلرامفنیکل )%87.8، جنتا مایسین )%)98.9%آنتی بیوتیکهای سیپروفلوکساسین )حساسیت این سویه 

مده به طور قابل  آنتایج به دست    ( می باشد.92.3( و تتراسیایکلین )%94.1(، دی اکسی سایکلین)%96.3بیوتیکهای آموکسی سیلین )%

های سایرگونه  به  خزر  دریای  ماهیهای  آلودگی  بیانگر  ای   به    ویبریو  ملاحظه  آلودگی  میزان  میان  این  در  که  ویبریو  میباشد 
بیشتر از سایر گونه ها می باشد متعاقبا میتواند یک تهدید جدی برای سلامتی مصرف کنندگان غذاهای دریایی   پاراهمولیتیکوس

 محسوب گردد.

ی کیوتیب  یخزر، مقاومت آنت یای،دریماه ،کوسیتیپاراهمول و یبریو : ی کلیدیهاهواژ

 

 

 
* msoltandallal@gmail.com 
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 و همکاران   یزدان پناه 

 2 غذایی   صنایع   در   کاربردی   میکروبیولوژی   فصلنامه  

 

 

 

 مقدمه
پاراهمولیتیکوس   باکتری  ویبریو  ویبریوناسه یک  از خانواده 

است که    میله ای و دارای تاژك قطبی و هالوفیل  گرم منفی

این   باشد.  توکسین  کننده  تولید  های  ژن  حاوی  تواند  می 

به   باکتری در آب های ساحلی  سراسر جهان  وجود دارد. 

صدف از منابع اصلی    میگو،  همین دلیل ماهیان آبهای شور،

این باکتری هستند که در صورت مصرف غذاهای دریایی به  

به  گاستروانتریت  و  اسهال  موجب  پز  نیم  یا  خام    شکل 

می  شرقی  آسیای  و  آسیایی  کشورهای  در  خصوص 

ایران   (.1،2شوند) در  افزا  امروزه  علت  ته  شیبه  و    هی مراکز 

غذا  عیتوز مراکزرستوران   رینظ   ییمواد  و  به   یها  طور  که 

عدم پخت کافی   دخالت دارند و  ییعمده در عرضه مواد غذا

از جمله غذاهای دریایی   آمار    شدن  ادیزباعث  مواد غذایی 

چالش    کیعنوان  شده است به   های ماریب لیقب  نی به ا  انیمبتلا

و کشورها در تلاش  یجهان بوده  بررسمطرح  با  تا    ی هایاند 

ها  آن   یریشگیآگاهانه در جهت شناخت عوامل و کنترل و پ

 (. 3-5یند)برآ

در    تینترآگاسترو  عیاز علل شا  یکتیکوس یویبریو پارا همولی

  سیای شرقی آ  یی وسیاآدر کشورهای  به ویژه    انسان میباشد که

دیده می شود.   به دلیل بالا بودن میزان مصرف غذاهای دریایی

با  علایم   همراه  خونی   یا  آبکی  اسهال  شامل  بیماری  این 

شکمی های  درد  ,استفراغ ,تهوع ,کرامپ  درجه  و  سر  با  تب 

 (. 6-8) حرارت پایین  است 

در ایران اطلاعات روشن و ارزشمندی در مورد بار آلودگی  

میگو و خرچنگ صید  ,میکروبی در ماهی و فرآورده های آن  

دهد   می  نشان  که  است.  آمده  بدست  فارس  خلیج  از  شده 

مصرف این فراورده ها به شکل خام و نیم پز می تواند موجب  

اسه مانند  گوارشی  مشکلات  به  بروز  گاستروآنتریت  و  ال 

 (.3،9خصوص در افراد ریسک بالا شود) 

های منتقله از غذا مطالعات و  در ایران  در مورد سایر پاتوژن 

دانشگاه بررسی در  پراکنده  در  های  که  است  شده  انجام  ها 

های مولکولی هم استفاده شده بعضی از مطالعات از بررسی

ه از غذا را در  های منتقل است. این مطالعات وضعیت بیماری

دهد و پر واضح است که  شهر یا منطقه مورد مطالعه نشان می

نیست  کشور  کل  به  تعمیم  شناسا  .قابل  عوامل    ییلذا  

ه وتشخیص سریع راه درمان در بیماریهای منتقله از  جادکنندیا

منتقله  از    یهایماریاز ب   یناش   یهاان یطغ  وع ی، کاهش شغذا  

به منظور برنامه ریزی     زانیو برنامه ر  ران یغذا و کمک به مد

مرکز  در جهت  پیشگیری و کنترل بیماریهای منتقله از غذا در  

از اهداف مهم مطالعات انجام شده است      هایماریب  تیریمد

(12-10.) 

 مواد و روش ها 

ه  نمون  220  (،  1400لغایت آبان ماه   1400به مدت پنج ماه ) تیر

کامل   صیدماهی   شرایط  رعایت  با  خزر  دریای  از  شده 

 شد.اداره شیلات گیلان تهیه  بهداشتی از 

 معیارهای ورود به مطالعه شامل:  

برای  1 نظر   مورد  های  گونه  شامل  که  ماهی  های  .نمونه 

 سوف( ,کپور,کفال,مطالعه باشد.)سفید

ارسال    ییهانمونه .2 برای  به  که  دماآنها   3-4  یآزمایشگاه 

 . باشد  شده  درجه سانتیگراد رعایت 

 در غیر اینصورت نمونه ها وارد مطالعه نمی گردید. 

 محاسبه حجم نمونه و تعدادآن:

متوسط           شیوع  به  توجه  ویبریو  درصد  22 با 
مقاله    پاراهمولیتیکوس اساس  بر  ماهی  در 

و  3صفرپوردهکردی),2014 اطم(  سطح  درصد    95  نانیبا 

برآورد حداکثر   ی شد که خطا  برآورد  ی نسبت مذکور طور

بدست   ریتعداد نمونه  لازم از فرمول ز  نیباشد. بنابر ا  درصد  5

 :آمد
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P=0.22              
      

                       

d=0.25p = 0.25×0.22= 0.055              

 

 

0.22)-×0.22×(121.96 

 ̴220    
0.00302                                     

 

 کشت نمونه های ماهی:

گرمههی بههرش خههرده از ناحیههه شههکمی مههاهی  5تکههه هههای 

بههه منظههور غنههی  محههیط کشههت  پپتههون واتههر بههافره  45ccدر 

سههاعت  24سههازی میکروبههی مخلههود گردیههد و بههه مههدت 

درجههه سههانتی گههراد انکوبههه گردیههد. روز بعههد  37در دمههای 

بههه انههدازه یههک لههوپ از محلههول غنههی شههده مرحلههه قبههل 

برداشههته و در محههیط تیههو سههولفات سههیترات بایههل سههاکارز 

درجههه سههانتی گههراد  37سههاعت در  24آگههار بههه مههدت 

ویبریهههههو بعهههههدکلنی ههههههای کشهههههت داده شهههههد. روز 
در ایههن محههیط بههه رنههگ سههبز یهها زرد پههاراهمولیتیکوس 

)بسههته بههه تخمیههر سههاکارز یهها عههدم تخمیههر سههاکارز( بهها 

میلههی متههر دیهههده شههدند. جهههت بررسهههی  4-3ضههخامت 

بیشههتر از کلنههی هههای مشههکوك، جهههت رنههگ آمیههزی 

تسهههت اوره  TSI,SIM, MRVPگهههرم، تسهههت اکسهههیداز، 

تسههت لیههزین دکربوکسههیلاز  آز، تسههت سههیمون سههیترات،

 (.3استفاده گردید) ONPGو تست 

تعیین حساسیت آنتی بیوتیکی)روش دیسک  

 دیفیوژن ( 

ویبریهههو کلنهههی ههههای خهههالص بهههاکتری کهههه بهههه عنهههوان 
تاییههههد شههههده بودنههههد روی محههههیط پههههاراهمولیتیکوس 

سههاعت  24نوترینههت آگههار کشههت داده شههدند و بههه مههدت 

درجههه انکوبههه شههدند. کلنههی هههای خههالص از  37مههای در د

% اضههافه شههد 9/0کشههت تههازه بههه محلههول سههرم فیزیولههوژی

تههها کهههدورت معهههادل نهههیم مهههک فارلنهههد ایجهههاد شهههود. از 

سوسپانسههیون میکروبههی بهها کههدورت نههیم مههک فارلنههد بهها 

 3سههواپ اسههتریل بههر روی محههیط مههولر هینتههون آگههار در 

تهههی جههههت کشهههت داده شهههد. توسهههط پهههنس اسهههتریل آن

میلهههی متهههر از  25بیوتیهههک ههههای مهههورد نظهههر بههها فاصهههله 

میلههی متههر از لبههه پلیههت بههر روی محههیط مههولر   20یکدیگر و  

 37سههاعت در دمههای  24هینتههون قههرار گرفههت  بههه مههدت 

درجههه انکوبههه شههد. سههپس پلیههت ههها از نظههر حساسههیت و 

(. 10بررسههی شههدند) CLSIمقاومههت  طبههق دسههتورالعمل 

 P.aeruginase بهههه منظهههور کنتهههرل کیفهههی از سهههویه

ATCC 27853 .استفاده شد 

 نتایج:

%(نمونه از  19) 42نمونه ماهی مورد بررسی،   220از تعداد 

به صورت فنوتیپی و با استفاده   V.parahaemolyticusنظر 

از تست های بیوشیمیایی شناسایی و تایید شدند که بیشترین  

2
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 و همکاران   یزدان پناه 

 4 غذایی   صنایع   در   کاربردی   میکروبیولوژی   فصلنامه  

درصد فراوانی این سویه در ماهی کفال وکمترین درصد  

 (. 1فراوانی در ماهی سوف مشاهده شد )جدول

 

 جدا شده   V.parahaemolyticusتعداد و نوع نمونه های مورد آزمون و تعداد   ، 1جدول

به دست    V.parahaemalyticusتعداد تعداد نمونه مورد آزمایش  نوع نمونه  

 آمده )درصد( 

 10( %18.1)  55 ماهی سفید  

   19(%34.5) 55 ماهی کفال 

   5(  %9.1)  55 ماهی سوف  

       8( %14.5)  55 ماهی کپور 

 

به صورت برجسته و سبز    V.parahaemolyticusکلنی های  

محیط   در  )تصویرTCBSA رنگ  شوند  می  (  1مشاهده 

همچنین مشاهده باسیلهای میله ای شکل خمیده به رنگ قرمز 

 V.parahaemolyticus( شواهد دیگری برای تایید  2)تصویر

های    بودند.  آزمون  از  بیشتر،  فنوتیپی  تایید  منظور  به 

نتایج در )جدولبیوشیمیایی  استفاده   ( مشاهده می  2شد که 

 شود.

 

                              

     V.parahaemolyticus، کلنی های1تصویر

 TCBSA بر روی محیط

 . رنگ آمیزی گرم از 2تصویر 

V.parahaemolyticus    زیر میکروسکوپ نوری 

 TCBSA بر روی محیط

 

                                      

 [
 D

ow
nl

oa
de

d 
fr

om
 a

m
fi

.ir
 o

n 
20

26
-0

2-
17

 ]
 

                             4 / 10

https://amfi.ir/article-1-92-en.html


 ال ی باکتر   ی مقاومت آنت   ی الگو   ن یی خزر و تع   ی ا ی در   ی ها   ی جدا شده از ماه   کوس ی ت ی پاراهمول   و ی بر ی و   ی فراوان   ی بررس   

5 

 

 

 جدا شده از نمونه های ماهی V.parahaemolyticus. خصوصیات بیوشیمیایی 2جدول

 Oxidase Urease Citrate VP TSI Lysin ONPG SIM 

V.Parahaemolyticus + - + - Alk/Acid + - -  +  + 

 

الگوی   فنوتیپی  بیوتیکی بررسی  آنتی    مقاومت 
V.parahaemolyticus 

های     جدایه  بیوتیکی  آنتی  مقاومت   الگوی 

V.parahaemolyticus قرار بررسی  مورد  نیز  امده  به دست 

گرفت که نتایج حاکی از حساسیت آنها به آنتی بیوتیکهای  

%( )%  98.9)سیپروفلوکساسین  مایسین  جنتا   ،87.8  ،  )

%( مقاومت  92.4کلرامفنیکل  و  بیوتیکهای  (  آنتی  به  آنها 

%( سیلین  سایکلین)%96.3آموکسی  اکسی  دی  و  94.1(،   )

 (.3( می باشد )جدول 92.3تتراسیایکلین )%

 

 ( )بر حسب درصد  V. parahaemolyticus. الگوی مقاومت آنتی بیوتیکی3جدول

Antimicrobial class Antibiotic(µg) Vibrio parahaemolyticus(n=42) 

  Sensitivty Intermediate Resistance 

B-lactams Ampicillin(10) 17.3 19.2 63.5 
Amoxicillin(25) 0 3.7 96.3 
Ceftazidime(30) 7.5 12.3 80.2 
Meropenem(10) 3.3 20.3 76.4 

Phenicols Chloramphenicol(30) 92.4 6.2 1.4 
Tetracycline 

 
Tetracycline(30) 0 7.7 92.3 
Doxycycline(30) 0 5.9 94.1 

Fluoroquinolones Ciprofloxacin(5) 98.9 2.2 0 
Aminoglycosides Gentamicin(10) 87.8 5.1 7.1 

Folate pathway 

inhibitors 
Trimethoprim-

sulfamethoxazole(25) 
83.5 14.3 2.2 

 

 

 بحث:

با       و همچنین آمار    دریای خزر  ماهی هایی صید  لاآمار 

توسط خانواده های ایرانی    ماده غذاییمصرف روزافزون این  

بهداشتی   اهمیت  تا  شوند  می  مورد    نهاآسبب  پیش  از  بیش 

توجه قرار گیرد. بنابراین بررسی حاضر که به منظور مطالعه  

  پاراهمولیتیکوس و  ویبری  گونه های ویبریو به خصوص  شیوع 
 . ی داردلایاز جنبه بهداشت عمومی اهمیت بسیار با شد نجام  ا

از  بررسی حاضر نشان داد که نمونه های ماهی صید شده      

ی از نظر باکتری یلاباوبی نسبتا بار آلودگی میکر  دریای خزر

داشتند.  ویبریو پاراهمولیتیکوس  خصوصا  ،  های گونه ویبریو

به شکل خام  این فراورده های دریایی  یا    بنابراین مصرف  و 

نتایج مشابه در بررسی   نیم پز باشد.  تواند مشکل آفرین  می 

 (.11،12)های فراوان دیگری نیز گزارش شده است

بررسی حاضر     پاراهمولیتیکوس ویبر  در  میزان    یو  بیشترین 

%( . همچنین  19)  42شیوع را در نمونه های صید شده داشت

نمونه های صید شده به ترتیب  از  %14.5( 32% و ) 17.2( 38)

 . بودند وولنیفیکوس ویبریو  ومیمیکوس   ویبریو  آلوده به
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متفاوتی     های  بررسی  زمینه  این  ایران   در  نقاد  و  در  سایر 

انجام   شیوع  (.  17-20)است    ده شجهان  ویبریو  میزان 
شامل پاراهمولیتیکوس   ایران  در  پذیرفته  انجام  مطالعات    در 

شیرازی   و  )اصفهان(   همکاران  و  جلالی  های  بررسی 

ترتیب به  )تهران(  و  3.9وهمکاران  شده %5-10  گزارش    %

کمتر  است   بررسی حاضر  نتایج  از  )که  باشد    (.15-21می 

% 8/22  داد  نشان(  22)همکاران  و   اصغرپور  مطالعاتبرعکس  

و  آلوده زنجان    در شده    یبررس  گویم  یها  نمونه   و یبریبه 

  ی همخوان  بایتقر%(  19ما )  ج یبودند، که با نتا  کوسیتیپاراهمول

 . داشتند

و همکاران صورت گرفت    پوریکه توسط عل  یدر مطالعه ا    

مجموع   خزر،    300از  دریای  رسوب  و  آب    98نمونه 

%( از نظر ویبریو پاراهمولیتیکوس مثبت بودند که  20.3نمونه)

نسبتا   میزان  به  پاراهمولیتیکوس  ویبریو  حضور  دهنده  نشان 

زیادی در آبهای دریای خزر و متعاقبا آلودگی بیشتر ماهیها و  

آبزیان به این باکتری می باشد که می تواند تایید کننده نتایج  

 (.23بررسی حاضر باشد) 

و همکار     بر روی  رییسی  بررسی  با  و    130ان  میگو  نمونه 

% از  3.03نشان دادند که  خرچنگ صید شده از خلیج فارس،

  ویبریو پارا همولیتیکوس و ویبریو هارووی نمونه ها آلوده به 

 (. 24هستند)

پور       صفر  توسط  گرفته  صورت  های  بررسی  در  اما 

دهکردی و همکاران در ماهی های صید شده از خلیج فارس 

% گزارش شده است  22  پاراهمولیتیکوس   ویبریو به    آلودگی

که نشان دهنده میزان شیوع بالاتری نسبت به سایر مطالعات 

بودن    لابه احتمال زیاد دلیل با  انجام شده در ایران می باشد که

شیوع   پاراهمولیتیکوس  میزان  بررسی ویبریو  های  نمونه  در 

خلیج فارس  تر این گونه در تحمل نمک آب  لاشده، قدرت با

ت و میتواند یکی از علل اصلی ایجاد گاستروآنتریت  بوده اس

در اثر مصرف خام یا نیم پز ماهی و سایر فرآورده های دریایی 

 (. 3نسبت به محصولات دریایی شمال کشور باشد)

میزان شیوع ویبریو پاراهمولیتیکوس در نمونه های  همچنین      

%گزارش  14%و35  تیب ماهی صید شده از پرتقال و یونان به تر

است   نظر حضشده  از  مثبتی  نمونه  گونه  هیچ  ویبریو   وراما 
در نمونه های ماهی صید شده از انگلیس و  پاراهمولیتیکوس  

نشان می دهد که هر گونه ویبریو در  و این    فرانسه یافت نشد 

 (.25،26د )یک منطقه خاص فراوانی بیشتری دار

کشور      در  پذیرفته  انجام  بسیار  یا  ایتال  بررسی  شیوع  میزان 

های  لابا گونه  برای  را  خصوصا    ویبریوتری  ویبریو  و 
)  پاراهمولیتیکوس است  کرده  بررسی    %(.   32.6گزارش 

در   ن دیگری  گونه ویتنام  شیوع  میزان  که  داد  ویبریو    شان 
است که به  % بوده 2/86 در غذاهای دریاییپاراهمولیتیکوس 

 (.27،28)مراتب از نتایج بررسی ما بیشتر است

( در جهت  21مطالعات انجام شده توسط شیرازی و همکاران )

سوشهای  در  بیوتیکی  آنتی  مقاومت  الگوی    بررسی 
حاکی از حساسیت این باکتری نسبت    ویبریوپاراهمولیتیکوس

جنتامایسین   و  سیپروفلوکساسین  بیوتیکهای  آنتی  به 

بیوتیکهای   آنتی  به  نسبت  ان  مقاومت  و  وکلرامفنیکل 

آمپی سیلین و دی اکسی سایکلین میباشد که  تتراسایکلین و  

هنوز به عنوان    ویبریو پاراهمولیتیکوس حاکی ازاین است که

یه عامل مهم آلودگی درماهی و متعاقبا ایجاد گاستروانتریت  

مطرح  ما  کشور  در  الوده  دریایی  غذاهای  مصرف  اثر  در 

است.در نتیجه تعیین الگوی مقاومت آنتی بیوتیکی به منظور  

بهترین آنتی بیوتیک و سریعترین روش درمان امری    انتخاب 

 لازم است. 

 نتیجه گیری : 

نتایج به دست آمده بیانگر آلودگی ماهیهای دریای خزر به      

میباشد، ومتعاقبا میتواند یک تهدید    ویبریو پاراهمولیتیکوس

دریایی   غذاهای  کنندگان  مصرف  سلامت  برای  جدی 

پز  مصرف خام   .محسوب گردد نیم  بروز  یا  تواند سبب  می 

گاستروانتریت  لامشک و  اسهال  درد،  دل  مانند  گوارشی  ت 

و  همچنین  شود.   صید  مراکز  در  بهداشتی  صحیح  نظارت 

توزیع فراورده های دریایی نیز می تواند از بار آلودگی این  

 د. فراورده ها بکاه 

  تشکر و قدردانی:
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7 

بخش تحقیق و توسعه سازمان شیلات  از مدیریت    ه بدینوسیل 

ق  ماهی  های  نمونه  تهیه  میگرددجهت  مقال .دردانی  ،    ه این 

دانشگاه علوم    زئونوزتحقیقات  کزتحقیقاتی مرح  بخشی از طر

رارداد  قشماره     ه ی و خدمات بهداشتی درمانی تهران بکپزش

کد    46019 و 

  . میباشدIR.TUMS.VCR.REC.1398.1069   اخلاق  

 گردد.بدینوسیله از معاونت پژوهشی دانشگاه قدردانی می 
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The frequency of Vibrio parahaemolyticus isolated from Caspian Sea fishes and their 

antibacterial resistance pattern 
 

Elaheh Yazdanpanah1, Zahra Rajabi 2, 4, Mohammad Kazem Sharifi Yazdi3, 4, Mohammad Mehdi Soltan 

Dallal1, 2* 

1-Division of Food Microbiology, Department of Pathobiology, School of Public Health, Tehran University of 

Medical Sciences, Tehran, Iran 

2- Food Microbiology Research Centre, Tehran University of Medical Sciences, Tehran, Iran 

3- Zoonoses Research Centre, Tehran University of Medical Sciences, Iran 

4- Department of Medical Laboratory Sciences, Faculty of Paramedicene, Tehran University of Medical 

Sciences (TUMS), Tehran, Iran 

 

Abstract  

Vibrio parahmolyticus is a marine and estuarine bacterium that damages the aquatic industry due to food-related 

outbreaks and is a great threat to food safety and human health. Annually, many reports of food poisoning occur 

due to consumption. Seafood contaminated with Vibrio bacteria is released. The present study was conducted in 

order to investigate the frequency of Vibrio parahaemolyticus isolated from Caspian sea fish and to determine 

the pattern of antibacterial resistance.For five months (June 2021 to October 2021), 220 samples of fish caught 

from the Caspian Sea were prepared from the Gilan Fisheries Department with full compliance with health 

conditions. To isolate Vibrio parahemolyticus, after enrichment in buffered peptone water for 24 hours at 37°C, a 

loop was cultured in thiosulfate citrate bile sucrose agar medium for 24 hours at 37°C. The day after the colony 

yellow and green suspects are used from standard differential tests. In addition, to determine the pattern of 

antibiotic resistance according to CLSI guidelines, antibiotic disks of MAST Company were used. Out of a total 

of 220 fish samples caught from the Caspian Sea, 759% of the fish samples were infected with Vibrio species. 

Vibrio parahaemolyticus abundance was reported as 19%, which was more than the other species obtained.Also, 

the results obtained from the antibiotic resistance pattern indicate the sensitivity of this strain to ciprofloxacin 

antibiotics (98.9%, gentamycin (87.8%), chloramphenicol (92.4%) and their resistance to amoxicillin (96.3%), 

doxycyclin (94.1%) and tetracycline (92.3%). Our findings showed that the fish studied in the Caspian Sea are 

infected with Vibrio parahaemolyticus, which can be considered a serious threat to the health of seafood 

consumers. 

Key words: Vibrio parahaemolyticus, Fish, Caspian Sea, Antibiotic Resistance 
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